Desserts wwmmmwsm..

~mmms Glaces «Carte d'Or» e

Pizza au Nutella 8,00€ 1 boule : 2,80€ 2 boules : 450€ 3 boules : 6,00€
vanille, chocolat, menthe-chocolat, café, caramel, rhum-raisins,
Créme brilée a la vanille Bourbon 7,00€ fruits de la passion, fraise, citron, Amarena, framboise
Tiramisu classique 750€  Supplément chantilly 1,50€
Moelleux au chocolat, glace vanille 8,00€ Guérandaise 7,50€
2 boules caramel, 1 boule vanille, sauce caramel, chantilly
Salade de fruits frais 6,50€ Dame blanche DE0e
Tarte au citron meringuée « revisitée » 8,00€ 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly
Petits babas au rhum et chantilly 7,00€  Delice menthe 7,50€
2 boules menthe-chocolat, 1 boule chocolat,
Affogato al caffe 6,00€ chocolat chaud, chantilly
une boule de glace vanille, expresso et chantilly
Chocolat liegeois 750€
Tous les desserts sont fait maison sauf les babas 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud, chantilly
Café liegeois 8,00€
f S 2 boules café, 1 boule vanille, expresso, chantilly
Café gourmand
g T Fruitella 8,00€
. 0 1 boule fraise, 1 boule framboise, 1 boule passion,
Th e g ourman d coulis de fruits rouges, chantilly
8.00€ Colonel 8,00€
3 boules citron, vodka
’ v d
s ' INStaNt Café « NESPreSSO » wwemmnn
Café expresso 2,00€ Café Viennois 5,50€
double expresso, chantilly
Décaféiné 2,20€
Affogato al caffe 6,00€
Macchiato 2,50€ une boule de glace vanille, expresso et chantilly :
expresso, mousse de lait ’§
) _ _ Café Amaretto 6,50€
Thé ou infusion 3,10€ double expresso, liqueur d’amaretto, chantilly :
Cappuccino 450€ Irish Coffee 8,00€

double expresso, lait, mousse de lait

Deoustez chitz vous

nos pizzas et pates

C'est tres simple, il suffit de
nous passer commande et
de venir les chercher toutes
chaudes!

Ouvert toute l'année

10 quai Jules Sandeau — 44510 Le Pouliguen

0240 516 61

La Nouvelle Imprimerie - 02 51 75 07 07

Restaurant - Pizzeria - Pizzas a emportey

Flate de Moscato d’Asti - 12¢l 5,00€

Vin blanc ltalien Iégérement pétillant au parfum délicat
de péche, rose et sauge.

FlGte de Prosecco - 12¢l 5,00€
Vin blanc ltalien pétillant, sec

Kir au vin blanc - 12¢l 3,80€
Kir pétillant au Prosecco - 12¢l 5,60€
Ricard - 2c¢l 3,50€
Marsala aux amandes - 6¢l 450€

Whisky (Jack Daniel’s ou Jameson) - 4cl
Martini (rouge ou blanc) - 6cl
Cocktail sans alcool - 18cl

Punch maison - 18¢l

Spritz - 12¢l

Digestifs - 4cl

Menthe Pastille, Amaretto, Grappa, Limoncello
Cognac aux amandes

wernapriiirns BOISSONS  wosmamssstaasis.

Biére Moretti - 33cl 5,00€
Biére Peroni “Nastro Azzurro” - 33cl 5,00€
Biére pression - 25c¢l 4,50€
Cidre Kérisac (brut ou doux) - 75c¢l 10,00€

Evian 50cl 3,20€
San Pellegrino 50cl 3,70€
Perrier - 33c¢l

Au verre - 25¢l
Limonade, Coca-Cola, Coca zéro, thé glacé, Orangina,
jus de fruits (orange, ananas, pommes)

1 litre

1 litre

6,00€
4,50€
5,00€
6,00€
700€
4,50€

4,50€
5,00€
3,80€
3,00€



s A RAE AR e Salades AN OABIA Mroi 1-rr.

Salade Caprese 13,50€
tomate, mozzarella di Bufala, mesclun, jambon de Parme,

huile d'olive, basilic frais

Salade César 15,50€

salade, poulet grillé, tomates, crodtons, Parmigiano
Reggiano, pignons de pins, oignons frits, sauce césar

Salade Terre & Mer

mesclun, saumon fumé, jambon de Parme, gambas réties,
creme fraiche a la ciboulette, focaccia tomate et parmesan

17,50€

Camembert roti & andouille
camembert réti au miel, mesclun, andouille de Guémené,
pommes fondantes

15,00€

Pizzas

ACCOMPAANEZ VobkrE pizza AUnE Salade verte 2,00 €

Margherita

sauce tomate, mozzarella

9,00€

Romana
sauce tomate, mozzarella, jambon

11,50€

Napolitaine
sauce tomate, mozzarella, anchois, olives, tomates
fraiches, cépres, origan

14,50€

Regina
sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, ceuf Bio

14,00€

4 Saisons

sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon,
olives noires, artichauts

14,50€

Calzone
sauce tomate, mozzarella, fambon, champignons, ceuf Bio

14,50€

Calabrese
sauce tomate, mozzarella, Spianata piccante,

14,50€

Poulet curry
créme, mozzarella, champignons, poulet, curry

Cht’i

créme, pommes de terre, lardons, Maroilles

Cabri

creme, mozzarella, lardons, chévre, miel

Campagnarde
creme, mozzarella, champignons, lardons,
oignons rouges

Tonno
créme, mozzarella, thon albacore, olives noires

Baltique
sauce tomate, mozzarella, saumon fumé, creme fraiche,
citron, ciboulette

Saint-Jacques
pesto, creme fraiche, mozzarella, noix de Saint-Jacques

et ©S GIratineés wmmmassn

Lasagne de beeuf (U.E.) 14,00€

Traditionnel Parmigiana
gratin d'aubergines, mozzarella, Parmigiano Reggiano,
Jambon blanc, sauce tomate

15,00€

Spaghetti Bolognese (U.E.)

Tagliatelle Carbonara /ardons, créme et jaune ceuf Bio

MoUIES-Frites s

(750g - selon arrivage)

Moules Mariniéeres - frites 13,60€
Moules a I'ltalienne - frites 15,60€
sauce tomate, gorgonzola, mozzarella, lardons,

creme fraiche

Portion de frites 3,00€

Tagliatelle aux légumes grillés sauce tomate, aubergines, artichauts, poivrons, courgettes, persil

Rigatoni Parma sauce tomate crémée, gorgonzola, jambon de Parme, Parmigiano Reggiano

Penne saumon fumeé sauce créme, ciboulette, citron

Rigatoni Saint-Jacques noix de SaintJacques sauvages, champignons, créme, citron, ciboulette

, VIiaNdes e

Garniture au choix : frites ou tagliatelles

e MENU BamMbDINO s

- Jusqu'a 10 ans -

oignons rouges s, Escalope Involtini (Origine UE) 18,00€ Pates - bolognaise o carbonara -
Veaqdgie 14.50€ ! escalope de veau, mozzarella, jambon de Parme, o
99 g ] ' Guémené créme Pizza - tomate, mozzarella, Jambon —

sauce tomate, champignons, aubergines, courgettes, . o o

artichauts, poivrons créme moutarde & I'ancienne, mozzarella, Escalope Tartufo (Origine UE) 18,00€ Jambon frites

i e andouille de Guémené, poires escalope de veau, creme de champignons a la truffe

utrala v : A S TR 1 boule de glace ousalade de fruits frais

sauce tomate, mozzarella di Bufala, tomates cerise, RI"IStlca > Tartare de bC.EUf p(epare a l'italienne 15,00€ . 9 : .

basilic, jambon de Parme creme, pommes de terre, lardons, scamorza fumée (VBF 2509) servi avec frites 1 boisson au verre 20cl au choix

4 Fromages 14,50€ Supplément Pas de changement dans le menu

sauce tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola, Supplément jambon cru

Parmigiano Reggiano 10,50€
Pichets 25cl 50cl Verre (12cl) Rouge italien 75cl Verre (12cl) Rouge francais 75cl Rosé italien 75cl Verre (12cl)
Merlot (rouge) 6,006 975€ 350€  Monte Pietroso (sicilien) 19,00€  4,50€ Minervois Bio - AOC 19,006  Rosé d'Ell Estate (sicilien) 19,00€ 4,50€
Cinsault (r0s6) 600€ 975€  350€  Valpolicellaclassico DOC 23,00€  500€ Chinon - AOC 2000€  Bardolino Chiaretto D.O.C.  23,00€ 5,00€
Sauvignon (blanc) 6,00€ 975€ 350€ I\C/Ionf[epuIC|ano d'Abruzzo D.O.C 26,00€

) antina Zaccagnini 1 . .

Monte Pietroso (rouge italien) 730€ 12,80€ 4,50€ Lambrusco L.G.T. (rouge pétillant) 18,00€ Vin du Moment Blanc italien
Rosé d’Ell Estate (rosé italien) 7,30€ 12,80€ 4,50€ Secco Demandez au serveur Piano Maltéese 22,00€ 5,00€

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Prix nets. 2 tickets restaurant acceptés par porteur du lundi au vendredi le midi uniquement



